Zwetschgen - Streusel –Torte
Für eine Springform von ca. 24 cm O oder eine Cakeform ca. 26 cm

Form mit Blechreinpapier auslegen, bei Cakeform die Seiten gut einbuttern und mit Mehl bestäuben
75 g Butter
in einer Schüssel weich rühren

180 g Rohzucker

1 Prise Salz

4 Eier

1 KL Zimt
alles dazugeben, weitermixen bis die Masse hell ist

1 dl Rahm
dazugeben, kurz weitermixen

150 g gem. Mandeln od. 

                   Haselnüsse

50 g Kokosflöckli

200 g Mehl und 1½ KL Backpulver 


alle Zutaten miteinander mischen 

500 g Zwetschgen 
waschen, halbieren und in Viertel schneiden, ebenfalls zur Teigmasse geben


Alle Zutaten gut miteinander mischen und in die vorbereitete Form füllen, etwas glatt streichen
Streusel: 

3 EL Mehl

3 EL Zucker

3 EL gem. Kokosflöckli od. ger. Mandeln

30 g Butter, weich
alle Zutaten in einer kleinen Schüssel gut miteinander mischen (von Hand reiben) bis die Masse krümelig wird. Die Streusel fein und gleichmässig über die Biskuitmasse verteilen

Backen: 

Ca. 60 Min. in der unteren Hälfte des auf 180 Grad vorgeheizten Ofens. 
Ev. nach dem Auskühlen mit wenig Puderzucker bestäuben.
Tipps:

· Kokosflöckli weglassen und durch gem. Nüsse ersetzen

· Kann auch sehr gut mit Aprikosen, Rhabarber, Äpfel, Birnen oder mit Heidelbeeren zubereitet werden

· Ev. Streusel weglassen

· Zimt durch abgeriebene Zitronenschale od. Vanillezucker ersetzen
